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Tabella D - Piano di autocontrollo mungitura
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Efficienza 
della
macchina 
mungitrice

Visivo
Tattile
Uditivo

Visivo
Tattile
Uditivo

Strumentale
secondo
ISO 6690 

Ad ogni
mungitura

Mensile

Semestrale 

Valori
nominali
di funzio-
namento
e di rego-
larità

Condizioni
di efficen-
za opera-
tiva

Ripristino valo-
ri nominali con
intervento
all’impianto.
Sostituzione
parti guaste da
parte degli
addetti all’assi-
stenza

Intervento
addetti assi-
stenza per
ripristino

Allevatore

Allevatore

Tecnico  
specializzato

Controllo: foro
ingresso aria collet-
tore, pulsazioni,
livello di vuoto, val-
vola di regolazione,
valvole di drenaggio,
ingressi di aria inde-
siderati

Controllo: livello olio,
usura parti in gom-
ma, tensione cinghie,
tenuta raccordi latto-
dotto, conduttura
dell’aria

Controllo parametri
di efficienza

Tabella E - Piano di autocontrollo mungitura

Punti critici
o punti critici
di controllo

Igiene della
Macchina 
mungitrice

Visivo
e tattile
Olfattivo

Visivo e tatti-
le. Analisi
punto crio-
scopico del
latte

Uditivo 
e visivo

Visivo e tatti-
le, olfattivo

Analisi micro-
biologica di
superficie

Ogni 
mungitura

Giornaliero 

Mensile 

Mensile 

Trimestrale 

Alleva-
tore 

Alleva-
tore 

Alleva-
tore 

Alleva-
tore 

Tecnico
specia-
lizzato

Pulito 

Assenza di acqua 
Punto crioscopico
< -0,520

Tappi  della solu-
zione di lavaggio
in numero indica-
to - Fasi di lavag-
gio nella norma
indicate dal forni-
tore macchina
mungitrice

Pulito e inodore

Valori indicante
“pulito”

Ripetere le operazio-
ni di detersione e
disinfezione

Rivedere sistema e
procedura di lavag-
gio

Intervento addetto
assistenza per
immediato ripristino
del funzionamento
ottimale

Pulire e rimuovere
cause

Rimuovere cause e
ristabilire conformità

Verifica pulizia compo-
nenti: guaine, collettori,
foro ingresso aria, vaso
terminale, separatore
igienico, linea latte

Verifica della non presen-
za di acqua di risciacquo

Verifica funzionamento:
iniettore d’aria durante il
lavaggio e programmato-
re di lavaggio

Pulizia filtro acqua 
Curve linea latte

Controllo igienico

Limiti critici Gestione della
non conformità e
azioni correttive

Procedure
preventive 

SISTEMI DI MONITORAGGIO

Metodo Frequenza Responsa-
bilità


